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Vins rouges

@Us San Muletto «vin de e de Beaute
© Cabernet Haut POItOU «La Tour Beaumont»
® Saumur Champigny oomaine Va Brun»
(2] Tannat Mel'lot «Maison Brumont»
® Chinon «ehiippe Pain»
(2] Syrah'Viognier «Maison Lorgeril»
© Corbiéres «Castelmaure» 2020
Cﬁte de Bourg «Haut Mousseau»
] Brouilly «Maison Vonnier»
Cairanne «grunelde la Gardine» 2018
20 Ampelidae P.N.1328 «rrederic Brochet»
a@ Heritage du Pic St Loup «tour e Pierres» 2021
© Montus AOC «Madiran, par Alain Brumont» 2019

2@ D Vem «un remarquable Languedoc» 2018

ivem
©&® Heritage de Chasse Spleen «eut Medoc »

Vins blancs

e Chardonnay «La Tour Beaurnont »
& Blanc d’Hiver «ampetidae-
© V|0 nier «Maison Lorgeril»
® PaC erenc du VlC Bllh «Maison Brumont»
@ Coteaux du Giennois «vomaine Raimbault»
B® Riesung‘«Domame Mittnacht Freres»
© Savennleres « es Deux alées»
s® Crozes Hermitage «combier»
Chinon La Haute Borne «cnartes pain»
CI'OiX Cal'bonnieux «Pessac-Leognan» 2018

Vins rosés

@ San Rieru Vin de llle de Beauté»
& @ Costieres de Nimes «crateau de Valcombe»

Bouteille  Carafe Verre

75c 50cl 15¢cl
16,90€ 12,50€ 4,50€
17,00€

19,50€ 13,50€ 4,70¢€
19,70€¢ 14,10€¢ 4,90¢€
21,50€
22,50€ 16,70¢ 5,10¢€
25,70¢€
26,00€ 19,00¢ 5,80¢€
28,00€ 20,50€ 6,20¢€
32,50€ 22,50¢ 6,90¢
42,00€
45,00€
56,00€
62,00€
65,00€
Bouteille  Carafe Verre
75¢ 50cl 15cl

16,90€ 12,50€ 4,50¢€

19,50€ 14,10€ 4,90¢€

21,00€ 14,90¢ 4,50€

26,00€¢ 19,00¢ 6,50¢€

28,50€ 20,50€ 6,90¢€

35,00€

38,00€

42,00€

A

62,00€

Bouteille  Carafe Verre
75¢ 50l 15¢cl

16,806 12,50€ 4,50€
23,50€ 16,90¢ 5,50¢€

 © Cotes de Provence, Lavieenrose «Chateau Roubine » 36,00€
& ® Cotes de Provence, Lions et Dragons «Chateau Roubine » 45,00€
Nos exceptionnels ponelle
CI'QIX Carbonnieux «Pessac-Léognan» 2017 69 00€
@ Chateau de Pressac .- erion 2017 75,00€
Santenay sous la roche «omaine Roux» 81,00€
® Chateau'Labegorce «wargaue 2014 87,00€
@ Chateau Les Hauts de Smith «pessac- éogran» 2016 92,00€
CIOS de |.'0l'at0II'e des PapeS «Chateauneuf du Pape» 2019 95,0%
Pommard «Domaine Roux » 1 15,00€
Champagnes Boyusteci|”e
Liebar Regnier 42,00€
Veuve Cliguot 75,00€
Ruinart «Blanc de blanc» 185,00€
Cristal «Louis Roederer» 490,00¢
AOC@ AOP®IGP@©BIOE
Eiéreks Pression aape  EAUX
eineken 25l : - i
Affligem de saison 25 A e U 3906
. . Vittel, San Pellegrino
Bieres Bouteille Perrier fines bulles soct 3,70¢
Hoegaarden 33 3,80¢€  vittel, San Pellegrino,
Desperados 3act 3,80€  Perrier fines bulles 100 4,80€
Heineken sans alcool 33ct 3,80¢  Chateldon 7 '50¢
Sodas . Acqua Panna 75 5,50€
Pepsi o, Pepsi max 3 3,60¢  Jusde Fruits
Lipton Ice Tea 25 3,60€  Nectar et Jusde Fruits canrizict  3,60€
Sevgn UP 33cl 3,60€ orange, ananas, tomate, fraise
0asis 25l ) 3,606 Jus de pomme 25 3,60¢
Schweppes Tonic 25l 3,606  Fruits frais presses 12c 5,60€

Oranglna 25cl 3,60€ orange, citron, pamplemousse

Faisselle de fromage de vache frais a agrémenter

Avotre goiit : ciboulette, échalote, coulis de fruits rouges, sauce caramel beurre salé
Trilogie de fromages .

Camembert frit aux graines de sesame, salade croquante
Aumoniere de Saint-Nectaire, glace camembert

Boite chaude franc-comtoise pour 2 personnes

Café gourmand )
# Coeur coulant chocolat, caramel beurre sale
# Salade de fruits frais au sirop léger
Brioche facon pain perdu, glace vanille
Parfait glace au whisky Jack Daniel's Honey
Craquelin feuillantine, mousse lactee caramel
Pavlova aux agrumes )
# Mochi au yuzu maison, marmelade acidulee
Assiette de saveurs sucrees :
Craquelin, Pavlova aux agrumes, Parfait glacé au whisky Jack Daniel's Honey, Salade de fruits

Elaces C@Cf Sorbeds 2

Nos parfums de glace : Vanille Bourbon, chocolat noir, chocolat blanc, caramel beurre salé, menthe
chocolat, barbe a papa, noix de coco, café, rhum raisin

Nos parfums de sorbet : citron jaune, fraise, citron vert, cerise, mangue N 0 Z‘]ﬂ 6 S eu Z p Z a l:S' l.]n

RESTAURANT
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BB R A MR M n R

Nous nous réservons le droit d'adapter nos plats selon la saison et la disponibilité des produits
Tous nos légumes restent a disposition a lademande.

Une boule de glace yANIS
_[I}eqx |lJ)oullesde gllace z,g% ’ d .
oIS boules de glace )
Dameb[anghe 7,10€ ()OUS 56 uzrg oo
Chocolat liegeois 7,10€
Cafe liegeois YALS
Coconut’s : coco, chocolat noir, chocolat blanc,, chocolat chaud, chantilly 7,40€
Coupe Ca_ rgmql + caramel, vanille, coulis de caramel beurre salé, chantilly 7,40€
Couge Blnjamm 1 griottes, cerise, vanille, chocolat blanc, chantilly 7,40€
Sorbet arrose : deux boules de sorbet et 4cl d'alcool 8,20€
Coupe lceberg : menthe chocolat, Get 27 (4cl) 8,20€
Cafeterie Digestifs
Expresso, 2,10¢ _ E
Decafeine 2,10€¢  Get27, Baileys 4t 4,70€ <
, _ Limoncello 4 4,70€ 5
Cafes pur arabica: , Marie Brizard 4t _ 4,70€ =
Demandez notre carte des cafés Eau-de-vie de poire 4 4,70€ &
: " Armagnac 4t 4,70€ £
The ou Infusion 2,90¢  Get31%a 4,90€ £
Macchiato Macadamia 3,40€ g
Un expresso nappé de chantilly aux arémes exotiques de noix Et n’oubliez pas notre selection de :
de macadamia Rhum/Rum =
Bougte expresso dé g,ggéﬁ 2
oupble expresso deca ) . 2
Eﬁpp”fiP°: ) g'g% Cognac : « Ferrand »
O T ' 10 generations 4l 7.90€
Irish coffee 680¢  cglectiondesanges «X0»s  28,00€ -
Retrouvez-nous Recommandé -
surt Facebook n par Tripadvic:or %




U

COCKTAILS EZEns

Lémeraude 20ct 7,80¢€
Soho, vodka, jus d'orange, jus d'ananas, sirop de curacao
Mojito 10cl 8,00¢€

Rhum ambré, sucre de canne,
citron vert, feuille de menthe, eau gazeuse

Americano 10d 8,00¢
Martini dry, rosso, bianco, Campari, trait de gin

Pina colada 20cl 8,20¢
Lococo, jus d'ananas, rhum blanc, créme fraiche liquide

Mojito Mangue 10cl 8,80¢

Rhum ambré, sucre de canne, citron vert, menthe, coulis de
mangue, eau gazeuse

Spritz Prosecco 20ct 8,90¢
Apérol, sirop de Spritz, Prosecco, eau pétillante
Caraibes lady 15l 9,20€

Gin, Emulsion de coco, jus de framboise, jus de goyave, créme de
framboise

Mojito Royal 10ct 10,90¢

Rhum ambré, sucre de canne, citron vert, feuille de menthe,

APERITIFS

Kir vin blanc 15ct 3,50¢
Ricard 2« 4,00€
Picon biere 3« 4,00¢
Blanc d'Hiver 12t 4,10€
Martini [blanc ou rouge) ou Suze 5l 4 50€
Pineau blanc st 4 50€

Tequila . Vodka o. Gin ou Rhum 4 4 90¢

[accompagnement, soda ou jus de fruits)

Mas Amiel 5cl 5,50€
Coupe de champagne brut 10ct 8,20¢
Kir Royal 10ct 8 60¢
Chambord Royal 10cl 10, 50¢
Dos Maderas Espagne ct

Mélasse de cannea sucre, vieilli dans des flts de Bourbon pUIS
Xeres

Plantation «ThreeStar» Caraiies sc 890¢

Des notes délicates de fleurs et defruits tropicaux. Subtiles notes
épicées

Dictador-12 ans Colombie 4 9.90¢

Epices, fruits, vanille

Plantation « X0 » lies Barhades s~ 10,20€

Cremeux et gourmand, vanillé, note de coco et cacao

Diplomatico 2007vintage Venezuela s~ 16,50€

Un rhum aussi riche que complexe ol le boisé et la vanille Se
mélent a la perfection.

- y
Rssiette Apéro

a partager pour d’agréables

moments entre amis/famille
Jambon de Bourgogne, *

Jambon Serrano grande
réserve, Croquetas au comté,
Saumon fumé maison,
Feuille de vigne,
Pop-corn
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CUCKTAlLS sans alcool 33
Colibri 10ct 4,50€

Jus de mangue, jus d'orange, sirop de grenadine, jus de citron vert.
Vaival 12t 5,40€
Emulsion de coco, jus de framboise, jus de goyave

Fruits frais presses 12c 5,60€
Pamplemousse pressé, orange pressée ou citron pressé

Detox 12ct 5,90¢

Pamplemousse pressé, orange pressée, citron pressé, trait de
sirop de basilic

WHISKYS

Ballantine’s 4 6,80¢€
accompagnement, soda ou jus de fruits.
Naked grousse mtwsse 7,20¢€

Issu d'unassemblage de single malt prestigieux tels que Macallan
et Highland Park, puis affiné en flt de Sherry Olorosso. Profil plutét
riche & gourmand, vanillé et cake au miel.

Super Nikka 4 Japon 7,90¢

Célebre Blend japonais de la société Nikka. IL contient une forte
proportion de malt provenant des distilleries de Yoichi et de
Miyagikyo. Un whisky élégant, léger et frais. Une harmonie subtile
entre fruité et fumé, marquée par des saveurs de miel, guimauve,
violette, agrumes et épices.

Penderyn Legend «a PaysdeGalle  8,50¢

Seul et unique Whisky Gallois. Vieilli en fit de Bourbon puis
Madeére, profil doux et crémeux, cannelle & fruits mars.

Waterford Cuvée Argot 4cl ||13||(|3 8,70€

Argot a vieilli dans quatre types de fiits différents : 37% de flits de
chéne américain de 1er remplissage, 19% de flits de chéne
américain vierge, 19% de flts de chéne francais supérieur et 23%
de flits de vin doux naturel. En bouche, on retrouve des aromes
d'écorce d'orange, de pomme cuite, de chocolat blanc et de
barbecue fumé. Pour une finale longue et chaleureuse, poivrée et
séche avec un soupcon de Véritable tourbe irlandaise.

Sea Shepherd 4 Ecosse 8,90¢

Un bon whisky pour une bonne cause !

Sea Shepherd est un Single Malt et non un assemblage. On
retrouve des notes intenses de fumée et de tourbe typiques de Lle
d'lslay. Il séduit avec ses notes de sel de mer, de fumée de tourbe,
d'agrumes et de brise de mer: Une finale aromatique et fumée.

Arran Gold 10 ans:d ECoSSe 9,90¢

Frais et élégant, le Arran 10 ans développe des aromes de poire et
de vanille rehaussés par une délicate note de noix de coco. La
boucheest franche, caractérisée par le fruit mdr et le chéne tandis
que lafinale nous emporte sur des notes d'agrumes délicieuse-
ment herbacées. Un whisky équilibré et rafraichissant.

Tl'ltlcum 201 8 Version francaise Acll:l'allﬁﬂ 1 1 ,00€

Unwhisky élaboré a 100% a partir de blé malté et vieilli pendant 5
ans dans des ex-flts de cognac. La gourmandise sinvite de bout
enbout par des notes de tartes au citron meringuées, de bonbons
acidulés avec des touches d'hibiscus et de thé vert. Pour une finale
plus noble (Cuir, vieux livres) et un arriere-go(it en bouche de
pleurotes et sous-bois.

Spice Tree zaEC0SSE 11,50€

Larbre aux épices illustre la recherche de la perfection. Orge
malté, vanille, caramel épicé.

Willet Pot Still 4 USA 12,50¢€

La forme de sa bouteille est devenue légendaire, et il fait office de
véritable référence pour les amateurs de bourbon.

Le nez est porté sur la vanille avec des notes citronnées. En
bouche, on retrouve un équilibre de caramel, de vanille, d'épices et
de notes d'agrumes.

Macallan Triple Cask 12ans « EG05S617,50€

Nul doute, vous étes en présence d'un malt mythique.

Peut-étre le whisky écossais le plus réputé au monde. Un whisky
parfaiternent équilibré avec des ardmes de pommes, d'agrumes
et de toffee. Le sherry, lui, apporte des notes de fruits secs et
d'épices.

13506

Saumon fumé maison,
Jambon de Bourgogne,
Velouté de courge

(%}M%é%

® Cannellonis de chlorophylle et ricotta, gratinés au parmesan
Jambon de Bourgogne aux herbes fraiches, sauce tartare
Croquetas au comté, mayonnaise au piment doux fumée
Tarte aux champignons du pays sur sablé au thym
Saumon fumé maison, blinis, créme d’Aneth
Velouté de courge a la morcilla ibérique, graines torréfiées
# 6 Huitres N°3 de Marennes «Fines de Claire»
Foie gras poélé, pop-corn de mais, compotée de mangue
# 9 Huitres N°3 de Marennes «Fines de Claire»
Langoustine rotie, espuma ail et persil

Rissons

Poisson du moment

Filet d'Esturgeon osciétre, caviar d'Aquitaine «Perle Noire»
Lieu Jaune, fregola sarda comme un risotto

Dos de Cabillaud, espuma de Haddock

Roti de Lotte, sarrasin soufflé, huile de sésame

Tiandes
Suggestion du jour
Ballotine de volaille farcie aux écrevisses, sauce Nantua
Joue de porc braisée a la wgneronne
& Tartare de boeuf race a viande, assaisonné en cuisine (poélé a la demande)
Araignée de veau snackée, creme d’échalions
@ Boudin blanc maison aux Truffes
Bavette de Flanchet d’Angus de Castille
Trilogie de Pigeon, «Royal Maine-Anjou», jus torréfié
& Filet de boeufau beurre rouge « chéteau Haut Mousseau »
Ris de veau braisés a la creme de champignons
# Cote de boeuf «race a viande». (pour 2 personnes)
Tomahawk «Race a Viande d’exception Mature » (pour 2 personnes)

17,90€
18,20€
19,70€
25,70¢€
26,50¢€

13,50€
15,10€
16,50€
17,00€
17,40€
RS
20,20€
23,50€
25,70¢€
31,10€
90,00€
105,00€

Nos sauces au choix : sauce tanin, sauce au poivre 5 baies, sauce béarpaise, sauce au bleu, belurre rouge. (Nos

sauces sont susceptlbles de contenir du gluten, renseignez-vous aupres de votre chef de rang
Salade fromagere
Aumoniére de st-nectaire, toasts de chévre Taillefer, jambon Serrano, cerneaux de noix, tomates cerise
®Grande assiette végétarienne
Kefta végétale, cannellonis, velouté de courge, tarte aux champignons, légumes du moment, salade verte
Grande assiette de poissons
Poisson du moment, deux huitres, saumon fumé maison, fregola sarda, légumes du moment, salade verte

15,20¢€
19,40€
22,50¢€

Formule Binjamin

Cannellonis de chlorophylle % ricotta, gratinés au parmesan
u
Croguetas au comté, mayonnaise au piment doux fumée

u
Jambon de Bourgogne aux herbes fraiches, sauce tartare

Poisson du moment
u
Ballotine de volaille farcie aux écrevisses, sauce Nantua
u
Araignée de veau snackeée, creme d’'échalions

u
Joue de porc braisée a la vigneronne
Coeur coulant chocolgt, caramel beurre salé

u

Duo de fromages : Comté et fromage de chévre Taillefer
u
Dame blanche Ou Chocolat liégeois Ou Café liegeois

u
Brioche facon pain perdu, glace vanille

* boisson non comprise

** Valahle uniquement en semaine du lundi midi au vendredi midi, hors jours fériés

Entrée +plat/Plat + dessert Entrée+ plat + dessert

Plat+dessert  Entrée+plat+dessert

enu enjant

jusqu'a 12 ans
Cannellonis de chlorophylle et ricotta, gratinés au parmesan

u
Croquetas au comté, mayonnaise fumée au piment doux

Poisson du moment
Ou
Pates bolognaise maison
Ou
Steak haché « race Parthenaise», frites

Brioche facon pain perdu, glace vanille
Ou
Coeur coulant chocolat, caramel beurre salé
Ou
Deux boules de glace au choix

* boisson non comprise

enu des Gastronomes

Saumon fumé maison, blinis, creme d’Aneth
Ou
Velouté de courge a la morcilla ibérique, graines torréfiées
Ou
Tarte aux champignons du pays sur sablé au thym

Bavette de Flanchet d’Angus de Castille
Boudin blanc mg?son aux Truffes
Filet d’Esturgeon osciétre, cg/lijar d’Aquitaine «Perle Noire»
Lieu Jaune, fregola sglrfda comme un risotto

Mochi au yuzu maison, marmelade acidulée
Ou
Craquelin feuillantine, mousse lactée caramel
Ou
Coupe binjamin
Ou
Pavlova aux Agrumes

* boisson non comprise

enu des Epicuriens

9 Huitres N°3 de Marennes «Fines de Claire»
Ou
Langoustine rotie, espuma ail et persil
Ou
Foie gras poélé, pop-corn de mais, compotée de mangue

Filet de boeuf au beurre rouge « Chateau Haut Mousseau»
Trilogie de Pigeon, «Roya?uMaine-Anjou», jus torréfié
Roti de Lotte au sarras%ugrillé, huile de sésame
Dos de Cabillaud, S;quma de Haddock

Fromages a la carte

Desserts a la carte

* boisson non comprise

Le temps d’attente entre les plats est estimé a 20 minutes environ, car tous nos plats sont cuisinés avec des produits
fraichement élaborés. N'hésitez pas a nous renseigner sur vos exigences horaires. Nous pouvons vous proposer du pain
sans gluten sur demande.




