
Hiver - 2023-2024
      

végétariensans-gluten



Us  San Muletto «Vin de L’Ile de Beauté»    16,90€ 12,50€ 4,50€
Cabernet Haut Poitou «La Tour Beaumont»    17,00€
Saumur Champigny «Domaine Val Brun»    19,50€ 13,50€ 4,70€
Tannat Merlot «Maison Brumont»    19,70€ 14,10€ 4,90€
Chinon «Philippe Pain»       21,50€
Syrah-Viognier «Maison Lorgeril»    22,50€ 16,70€ 5,10€
Corbières «Castelmaure» 2020     25,70€
Côte de Bourg «Haut Mousseau»     26,00€ 19,00€ 5,80€
Brouilly «Maison Vonnier»     28,00€ 20,50€ 6,20€
Cairanne «Brunel de la Gardine» 2018     32,50€      22,50€      6,90€
Ampelidae P.N.1328  «Frédéric Brochet»     42,00€
Héritage du Pic St Loup «Tour de Pierres» 2021     45,00€
Montus AOC «Madiran, par Alain Brumont» 2019    56,00€
Divem «Un remarquable Languedoc» 2018                       62,00€
Héritage de Chasse Spleen «Haut-Medoc »    65,00€

Chardonnay «La Tour Beaumont »     16,90€    12,50€      4,50€
Blanc d’Hiver «Ampelidae»      19,50€    14,10€      4,90€
Viognier «Maison Lorgeril»     21,00€    14,90€       4,50€
Pacherenc du Vic Bilh «Maison Brumont»       26,00€    19,00€     6,50€
Coteaux du Giennois «Domaine Raimbault»    28,50€    20,50€     6,90€
Riesling  «Domaine Mittnacht Frères»     35,00€
Savennières «Les Deux vallées»      38,00€
Crozes Hermitage «Combier»      42,00€
Chinon La Haute Borne «Charles Pain»     48,00€
Croix Carbonnieux «Pessac-Leognan» 2018    62,00€

Liebar Regnier                         42,00€
Veuve Cliquot       75,00€
Ruinart «Blanc de blanc»                     185,00€
Cristal «Louis Roederer»                      490,00€

Bières Pression
Heineken 25cl    3,30€
Affligem de saison 25cl   4,10€

Bières Bouteille
Hoegaarden 33cl    3,80€
Desperados 33cl    3,80€
Heineken sans alcool 33cl   3,80€

Sodas
Pepsi ou Pepsi max 33cl   3,60€
Lipton Ice Tea 25cl    3,60€
Seven’up 33cl    3,60€
Oasis 25cl    3,60€
Schweppes Tonic 25cl   3,60€
Orangina 25cl    3,60€

Eaux
Vittel, San Pellegrino 25cl   3,00€
Perrier 33cl    3,90€
Vittel, San Pellegrino                                        
Perrier fines bulles 50cl              3,70€
Vittel, San Pellegrino, 
Perrier fines bulles 100cl    4,80€
Chateldon 75cl    5,50€
Acqua Panna 75cl    5,50€

Jus de Fruits
Nectar et Jus de Fruits Granini 25cl  3,60€
orange, ananas, tomate, fraise
Jus de pomme  25cl  3,60€
Fruits frais pressés 12cl  5,60€
orange, citron, pamplemousse

Tous nos vins 
sont exposés 
en vitrine dans 
l’entrée du 
restaurant. 
Nous vous 
signalons qu’il 
est possible 
d’emporter 
votre bouteille 
de vin non 
terminée. 
Votre chef de 
rang se fera un 
plaisir de vous 
l’emballer. 

Croix Carbonnieux «Pessac-Léognan» 2017                                       69,00€ 
Château de Pressac «Saint-Emilion» 2017                       75,00€
Santenay sous la roche «Domaine Roux »                         81,00€
Château Labegorce «Margaux» 2014                       87,00€
Château Les Hauts de Smith «Pessac-Léognan» 2016                      92,00€
Clos de L’Oratoire des Papes «Châteauneuf du Pape» 2019                     95,00€
Pommard «Domaine Roux »                            115,00€

San Pieru «Vin de l’Ile de Beauté» 

Costières de Nîmes «Château de Valcombe»

Côtes de Provence, La vie en rose «Château Roubine »
Côtes de Provence, Lions et Dragons «Château Roubine »

16,80€      12,50€       4,50€
23,50€      16,90€     5,50€
36,00€      
45,00€      


